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CARTE DES VINS

102
108
114

116

133
135b

137

1904
1911
1011
1911
1911
1011
1906
1904
1004
1904

1904

Veuve Clicquot-Ponsardin
Louis Reederer, ,,Brut” .

G. H. Mumm & Cie.

G. H. Mumm & Cie. ,Magnum®*
Ernest lrroy, Carte d’Or ,,Brut®
Charles Heidsieck, ,,Brut* .
Moét & Chandon

St. Marceaux & Cie., ,,Very dry“
St-Marceaux ,,Brut®

Lanson Peére et Fils .

Georg Goulet, ,,Extra dry*
Bollinger, ,Dry extra quality*
mSportsman* Extra dry
Bouvier, ,Extra dry“

Ayala, ,Extra quality Brut“
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LE BUFFET FROID

Consommé double de volaille

chaud ou froid . . . . . fzsasse
Homard Mayonnaise fe demi
CAVIAL S s e e
CavIaToNS = v o o et e

Truite de I'lnn & la gelée . . 1w picee
Saumon froid, sauce Gribiche w porsion
Foie gras a la gelée . . . . & pavs
Oecufs froids Arkangel . . . & portion
Tranches de Langue Argenteuil & portion
Supréme de Cancton Lambertye /aporsion
Assiette Anglaise

Salade Archiduc . . . . . . & porsion
Sandwichs divers . . . . . . & piie

Sandwich a la volaille . . . 7 picce

Ananas rals =5 e s e Va ke
COU])F DPrintaniére . . . . . {2 coupe
(]i(\CL‘S VACES o & e e w5 s Iapontion

P HANGISES - v e e o el porHen
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